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Extrait
Leplaisir duvin

Depuislejour ot leshommes ont su tirer profit du fruit de lavigne pour le transformer en vin, ils vouérent a
cette boisson un go(t et une curiosité que les siécles n‘ont pas démentis. De génération en génération, ils se
sont attachés a en percer les mystéres et aen améliorer laqualité. A cet égard, le XX e siécle ajoué un role
fondamental dans I'histoire du vin gréace al'apparition et au développement de I'oenologie. Cette science, qui
est en méme temps une technique, avu le jour dans les années 1950 sous |'impulsion de passionnés du vin
qu'étaient les chimistes Emile Peynaud et Jean Ribereau-Gayon, dans le Bordelais, et |les professeurs Jaumes
et Flandry, a Montpellier. Outil formidable pour le vigneron, elle I'aaidé a mieux comprendre la nature du
vin, amaitriser les différentes étapes de son éaboration et de son élevage. Et, contrairement alacrainte
gu'elle asuscitée, elle n'apas eu pour conséquence la standardisation des vins, mais a apporté au vigneron
davantage de confort, en lui laissant une plus grande marge de liberté pour définir le style de sesvins. Les
résultats sont probants.-jamais les vins n'ont été aussi bons et aussi divers. Les amateurs du troisiéme
millénaire ont de quoi se réjouir : sils boivent moins, ils boivent désormais mieux, privilégiant laqualité ala
quantité. Pour eux, le vin n'est plus la «boisson la plus hygiénique» pronée par Pasteur, mais bien une
«boisson de plaisir». Curieux et ouverts d'esprit, ils apprennent a golter, n'hésitent pas a poser des questions
et aiment partager leurs émotions avec leurs amis. Que ce livre soit pour eux, amateurs débutants ou plus
aguerris, un guide dans cette pal pitante aventure qu'est la découverte du vin.

Du grand et du bon vin

Tout amateur de vins ale méme souci : boire bien et, si possible, toujours mieux. Selon son degré de plaisir,
il jugeraun vin plus ou moins agréable, le qualifiant de mauvais, bon ou excellent. Chacun ayant ses propres
godts, les avis peuvent étre partagés. Existe-t-il alors une définition universelle du bon et du mauvaisvin ? Et
s oui, comment peut-on reconnaitre la qualité et le niveau de qualité d'un vin ?

Laqualité, une affaire de go(t ?

Lanotion de godt désigne alafois|'un de nos cing sens et la saveur d'un aliment (sucré, salé, etc.). Maiselle
renvoie également a une appréciation esthétique, souvent polarisée dans des termes comme «bon» ou
«mauvais». Lors de la dégustation d'un vin, la perception du godt, ou des saveurs, saccompagne en effet
toujours d'un jugement qui refléte les préférences de chacun. A cette dégustation purement hédoniste, qui
concerne le plaisir (ou déplaisir) ressenti spontanément par le dégustateur, sajoute la dégustation au sens
technique, dont le but est d§uger de la qualité relative d'un vin par rapport a un autre, ou par rapport aun
standard théorique ou mémorisé. Elle procéde par une analyse détaillée des sensations selon une grille de
lecture bien précise (voir p. 120), mais Sappuie également sur une bonne connaissance du vin et de son
élaboration. Juger de la qualité n'est donc pas une simple affaire de godt. C'est un exercice qui repose sur un
apprentissage et sur la diversité des expériences gustatives. Mieux I'amateur de vins le maltrise, mieux il sera
en mesure de comprendre le vin et d'en évaluer les qualités et les défauts. Les dégustateurs professionnelsle
prouvent parfaitement, en reconnaissant - souvent al'unanimité - les grands, les bons et les mauvais vins.
Présentation de I'éditeur

Partie pratique: Choisir, reconnaitre et servir levin

Levin sous différents angles: les styles, I’ accord avec les mets, I’ achat, la constitution d’ une cave, mais
aussi |’ élaboration du vin, ses cépages, le travail dans lavigne, sans oublier I art de la dégustation et son
vocabulaire particulier.



Partie encyclopédique : Lesvignoblesdu monde

Toutes les grandes régions viticoles d’ Europe et du monde classées par pays avec, pour chaque vignoble, un
trait d’ histoire, les caractéristiques, les cépages, les styles de vin, les facteurs de qualité et les producteurs les
plus significatifs.Un hors-texte en couleur avec les cartes vinicoles.L e monde du vin ne cesse de changer.
Cette NE, entiérement révisée avec I’ appui d’ excellents spécialistes, permet a |’ ouvrage de continuer a
servir deréférence atouslesamateursdevin.
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